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Perchè 

Olivarum?
- anno del cibo italiano 2018 

- invio al Mipaaf documentazione ottenimento IGP olio lucano 

- diffusione cultura della qualità tra produttori e consumatori 

- tracciabilità e certificazione del prodotto 

- premio prestigioso, vetrina olio lucano 

- promozione e visibilità eccellenze regionali 

- diffondere tecnica e esperienza dell'assaggio 

- anteprima edizione 2019 

- partecipazione olivicoltori da tutta la Regione 
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Comparto 

olivicolo lucano
5   MILIONI DI 
PIANTE

145  FRANTOI 
ATTIVI

27   VARIETÀ 

AUTOCTONE

28   MILA 

ETTARI

30   MILA 

AZIENDE

1   DOP 

VULTURE

5 MILA TONNELLATE 

PREVISIONE 

PRODUZIONE OLIO 

2017
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QUALITÀ 

ASSENZA MOSCA



Perchè l'Abbazia 

di Montescaglioso?
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TRADIZIONE OLIVICOLA

CULTURA SACRA

BENEDETTINI 
ELISIR DI LUNGA VITA

CIBO/CULTURA

CIBO/SALUTE



OLI DI OLIVA EXTRAVERGINE 

DI BASILICATA PARTECIPANTI

I N  COL LABORAZ IONE  CON  I L  PANE L  REG IONA LE  DEG L I  

ASSAGG I A TOR I  D I  OL I  EX TRAVERG INE  D I  OL I VA  R I CONOSC IU TO  DAL  

M IPAA F

57

LUCA  BRA I A  -  ASSE S SORE  REG IONA LE

COURSE

PREMIO R I S ERVA TO  ESC LUS I VAMENTE  AG L I  OL I V I CO L TOR I  

E  PRODUT TOR I  D I  OL I  EX TRAVERG INE  D I  OL I VA  LUCAN I

CATEGORIE

-  M IG L I OR  MONOVAR I E TA L E  

-  M IG L I OR  B IO LOG I CO  

-  DOP  VU L TURE  

-  M IG L I ORE  E T I CHE T TA  E  PACKAG ING  

-  GRANDE  PRODUT TORE  

-  OL IO  EMERGENTE

35 PROV INC I A  POTENZA PROV INC I A  MATERA22

13 MONOVAR I E TA L I DA  AGR I CO L TURA  B IO1613 MONOVAR I E TA L I

25
EMERGENT I :  

I MBOT T I G L I ANO  

PER  L A  PR IMA  VO L TA
7

AZ I ENDE  

PARTEC I PANT I  

CON  2  OL I

cp



Convegno 

"La salute nell'olio"
Francesco Pesce - Direttore Generale Dipartimento Politiche Agricole e Forestali

Domenico Romaniello - Direttore ALSIA, Vincenzo Zito - Sindaco di Montescaglioso.

"Verso l’IGP dell’olio d’oliva lucano" Claudio Cufino - Presidente Comitato Promotore IGP 

"Potere salutistico dell'olio per la prevenzione dei tumori" Carmelina Loguercio - UNINA

"Valorizzare le proprietà salutistiche dell’olio extravergine d’oliva: dagli ultrasuoni all’applicazione dei claim"                

 Maria Lisa Clodoveo e Riccardo Amirante - UNIBA

"I nobili abbinamenti: olio extravergine d’oliva e alta cucina" Giulio Scatolini - Capo Panel Gambero Rosso 

 Luca BRAIA - Assessore Politiche Agricole e Forestali

9.30

24 PROGRAMMA

"L'olio d'oliva nell'alimentazione epigenetica e cancro" Giuseppe Colucci - Medico oncologo, Bari

"Selezione organolettica degli oli Olivarum"  Richard Retsch - German Olive Oil  Panel 

ORE 13.00 BUFFET MEDITERRANEO A CURA DELL'UNIONE REGIONALE CUOCHI LUCANI

16.00
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Proclamazione  

Vincitori 

18.00

24 PROGRAMMA

"ARTErìa, Associazione d’Arte e Cultura di Matera19.00

cpLUCA  BRA I A  -  ASSE S SORE  REG IONA LE

Spettacolo 

"Il canto del pane"
A seguire: Pettolata a cura della  Proloco di Montescaglioso 

MARZO



Oltre il convegno

Galleria espositiva  “Oli  partecipanti al concorso”

Hortus Conclusus  Associazione “Civiltà Contadina”  di Melfi.

Olivarum trekking Passeggiata sulla Murgia, da Parco dei Monaci fino all’Abbazia di Montescaglioso, a cura 

del Parco della Murgia Materana, previa iscrizione entro giovedì 22 marzo, con mail a info@parcomurgia.it. 

11.00

23 PROGRAMMA

INTERA GIORNATA - CON ISCRIZIONE
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Olivarum Lab analisi gratuite dell'olio a cura dell’Istituto Industriale Pentasuglia di Matera, Alsia Agrobios e 

Panel Regionale di Assaggio

Olivarum EVO impariamo a degustare l'olio EVO di qualità a cura dei Capi Panel  Pier Paolo Arca - Regione 

Sardegna, Pino Giordano - Regione Calabria e Richard Retsch -  German Olive Oil Panel 

Olivarum Dieta Med impariamo le regole della Dieta Mediterranea. Giuseppina Cotrino - nutrizionista

Visita all'Abbazia e al frantoio del Monastero a cura del Cea di Montescaglioso 

MARZO
Presentazione lavori, classi quarta e quinta Istituto Palazzo Salinari di Montescaglioso e Pascoli di Matera

Consegna attestati ai mini assaggiatori di Olio EVO ed esperti della dieta Mediterranea,  

24 MARZO



Oltre Olivarum

AZIONI DI ACCOMPAGNAMENTO

- formazione tecnici/assaggiatori - corso di secondo livello 

- partecipazione e supporto a concorsi nazionali (Montiferru e Premio 

BIOL) e guide di settore (Gambero Rosso e Slow Food) 

- formazione ai consumatori di domani: scuole primarie di Matera, 

Rionero e Montescaglioso (oltre 350 alunni) 

- corso base: Associazione non vedenti di Potenza, Istituto Industriale, 

Istituto Alberghiero 

- formazione scuola lavoro Liceo Scientifico
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